
バターサンドを常温で少しだけ取り置いた後、
細身のナイフを温めてから少しずつカットしてください。
（バターサンドの種類により、サブレの断面は少し崩れます）

101のバターサンドはなめらかで口溶けが良く、
上品であっさりとした甘さが特長です。
しっとりとしながらも香ばしい風味のサブレと
様 な々バタークリームとの調和をお愉しみください。

12種類のバターサンドをハーフカットすると
パーティースイーツに早変わり！
宝石箱のような華やかさが場を盛り上げます。

一般的なバターサンド特有のくどい濃厚さがないため、
たくさんのフレーバーを一度にお愉しみいただけます。

パ
ー
テ
ィ
ー
ス
イ
ー
ツ
に


