
Pâté de campagne 豚肉の田舎風パテ

Mousse foie de volaille et rillettes de porc 鶏白レバーのムースと豚肉のリエットの盛り合わせ

Terrine de foiegras,Brioche,Confiture à la maison( ＋８００ ) フォアグラのテリーヌ、
.     自家製ブリオッシュとコンフィチュールを添えて（＋800円）

Saumon confit ノルウェーサーモンの低温コンフィ（＋400円）

Tabboulé de fruits de mer aux olives 海の幸のタブレ、オリーヴ風味

Salade saumon fumé à la maison 自家製スモークサーモンのサラダ仕立て

Braisé de jarret de veau au citron coufit 仔牛すね肉の白ワイン煮込み

Poisson du jour 市場からの鮮魚を本日の調理法で….. お尋ねください

Canettou rôti フランス産仔鴨のロースト（＋700円）

Espadon à la provençale メカジキのプロヴァンス風

Bavette à bifteck, sauce moutarde 牛ハラミのステーキ　マスタードソース

Petit salé aux légumes 塩漬け豚バラ肉の煮込み、野菜添え

Champvallon de Porc 豚肉のシャンヴァロン風

フロマージュ専門店ユーロ・アールのこだわりチーズを450円からご用意しております。お尋ねください。

Les desserts, Les fromages　デザート、チーズ

食後のデザートは別にご注文くださいませ。別途450円からご案内いたします。絶対にオススメです。

　　　　　　　　　　※コースBに＋400円で本日のスープをお付けできます。

Déjeuner Prix‐Fixe

　　　コースA 　 本日のスープ、メイン1品を下よりお選びください。

　　　コースB 　 前菜1品とメイン1品を下よりお選びください。

Les entrées　前菜

Les plats　メイン

　　　　　　　　　　※各コース食後のコーヒーもしくは紅茶付きです。

～ランチ特別価格のドリンクメニューが卓上にございます。ランチワインはお尋ねください～

　　　　　　　　　　※各コースデザートはついておりません。別メニューをご覧下さい。

¥1400（平日のみ） 

¥1800 

Déjeuner 1800 
 

Pans 

（Soup +400） 
1 Entrée 
1 Plat 

(Dessert +400） 
1 Café ou Thé 

Déjeuner 1400 
 

Pans 
1 Soup 
1 Plat 

(Dessert +400） 
1 Café ou Thé 

オアシスドリームのランチメニュー 


