
 

 

 

 

 

 

 

メインダイニング中国料理「旬遊紀」リニューアル 

2014年 9月 5日(金)オープン 

 

 

 
店 名：中国料理「旬遊紀（しゅんゆうき）」 
住 所：東京都目黒区下目黒 1-8-1 
お 問 合 せ：03-5434-3976 
総 面 積：721.49㎡ 
席 数：128席 個室 8室 
営 業 時 間：平 日 11:30～16:00(L.O.)／17:30～21:30(L.O.)  
営 業 時 間：土日祝 11:30～21:30(L.O.) 
料   金：ランチコース  1名様 
料   金：平日￥2,200～ 土日祝￥4,200～ 
料   金：コース料理   1名様 
料   金：全日￥6,000～ ※すべて消費税・サービス料別 
休 業 日：年中無休 
ア ク セ ス：ＪＲ山手線・東急目黒線・東京メトロ南北線 
ア ク セ ス：都営三田線「目黒駅」より徒歩３分 
 

 

 

 

 

 

＜店舗概要＞ 

目黒雅叙園（運営：株式会社 目黒雅叙園／所在地：東京都目黒区）では、昨年創業 85年を迎え、数々の家族の
絆を見守ってきたメインダイニングである中国料理「旬遊紀」が、さらに記念日にも利用しやすいレストランへ
2014年 9月 5日(金)にリニューアルオープンいたしました。 

 

 

 

2014 年 9 月 9 日 
報 道 発表資料 

店舗エントランス 

 

回転テーブル発祥の地「目黒雅叙園」で集いの宴を 

店内ホール 

回転テーブル第 1号（復元機）/玉城の間 

東京から発信する食文化、伝統と革新の融合 

 

回転テーブル発祥の地で饗する集いの宴 

 

 

リニューアルコンセプトは、中国の伝統的な家屋建築様式である「四合院
しごういん

」。中庭に面した四方に部屋を配した 
四合院スタイルに則して、中央には明るく緑を感じるホールスペースを。その周りをプライベート感溢れる個室
エリアを新設。創業当時より今に伝わる絢爛豪華な特別個室もそのままに、まさに伝統と革新が融合した新たな
空間でお客様をお迎えいたします。 

この優美な空間で、北京、四川、広東、上海といった枠にはとらわれない世界に誇る食の都“東京”から発信す
る中国料理を提供いたします。 

 

 

目黒雅叙園で誕生した「回転テーブル」。創業当時、お客様同士が取り分けて食べやすいようにと生まれたこの 
アイディアは、今も目黒雅叙園に連綿と息づく“おもてなしの心”です。 

螺鈿装飾も華やかな回転テーブル第 1 号を復元した「玉 城
ぎょくじょう

の間」などの特別個室はもちろんのこと、リニュー
アルされたホールエリア、新たな個室 4部屋にもスタイリッシュな回転テーブルが常設。ご家族や親しい人たち
と食卓を囲んで楽しいひと時をお過ごしいただける他、賀寿のお祝いや、結婚記念日など食医同源を基本理念と
する中国料理ならではの宴にもおすすめです。 

 


