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報道関係各位 

2014年 9月 29日 

株式会社ディノス・セシール 
 

～「ストウブ」のニワトリ型ノブ付きココット、コンパクトサイズのホットプレートなど～ 

ディノスが、一台で何役もこなす鍋やフライパンを新発売 
 

 株式会社ディノス・セシール（本社：東京都中野区）は、「ディノス」より、老舗メーカー「ストウブ」とコラ

ボレーションしたニワトリ型ノブ付きココットや、少人数の食事に便利なコンパクトホットプレート、スムーズに

「あおり」ができるユニークな形状のフライパンなど、さまざまな料理シーンに活躍する鍋やフライパンを、2014

年10月1日発行のインテリアカタログ『dinos with（ディノス ウィズ）2014-2015冬号』およびディノスオンライ

ンショプ（http://www.dinos.co.jp/）で新発売します。 

 

ディノスがストウブと初のコラボレーション！ 

ニワトリ型のノブが可愛いココット 
 

 料理のプロにも評判の高い鋳物ホーロー製品を製造する、

フランスの老舗メーカー「ストウブ」。食材そのものの水分

を活かして調理する「セルフ・ベイスティング・システム」

が特長で、これにより、蒸気が鍋内で自動的に対流し、味

が凝縮されるので短時間で美味しく仕上がります。野菜の

蒸し煮やビーフシチュー、ローストビーフ、炊飯など様々

な調理に活躍します。 

今号では、ストウブとディノスが初のコラボレーション。

鮮やかなチェリーレッドにニワトリ型のノブをセットした

ココットを新発売します。テーブルにそのまま出すのにぴ

ったりな使い勝手の良いサイズです。 

 
●ストウブ ピコ・ココット 

オーバル17ディノス企画セット（容量 1L）／22,000円（税抜） 

 

お好み焼き、パエリヤ、たこ焼き、おでんまで作れる！ 

コンパクトで使い勝手の良いホットプレート 
 

 少人数でも使いやすい、コンパクトサイズのホットプレートが

登場。250℃まで設定できる本格派で、焼肉はジューシーに、お

好み焼きはカリッと仕上がります。本体はスチール製で、軽量な

がら鉄鋳物の鍋をイメージした高級感あるデザイン。平プレート

のほか、たこ焼きプレート、フタ、木べら付きで、すべて付属の

引き出し式のボックスに収納できます。 

ホットプレートは単品と、おでんやポトフ作り、湯豆腐やお鍋

料理にも便利な深型鍋がセットになったアイテムを展開。深型鍋

セットを購入すると、ディノスだけの特典としてレシピ本をプレ

ゼントします。 

 
●コンパクトホットプレート 

本体単品／8,000円（税抜） 

本体単品＋深型鍋セット（レシピ付き）／10,800円（税抜） 
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ゆするだけで食材の「あおり」がスムーズに！ 

ユニークな形状のフライパン 
 

 前方が深く、持ち手に角度をつけた形状で、前後にゆ

するだけで食材がスムーズに返せるフライパン。料理初

心者や力のない女性でも簡単に「あおり」にトライでき

ます。内側底面はマイヤー独自の渦巻加工でこびりつき

にくく、お手入れしやすい仕様。油はねが少なく調理で

きるため、調理によるキッチンの油汚れも気になりませ

ん。カレーなどの煮込み料理やオムレツにも便利です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
●マイヤー トス＆ターン フライパン／10,000円（税抜） 

チキンソテーからトーストまでこれひとつで完成！ 

重さのあるガラスプレスがポイントのグリルパン 
 

 重さ 790gのガラスのグリルプレスがポイントのグリ

ルパン。食材の上にのせることで火の通りが良くなり、

蒸し焼き要素も加わるので、チキンソテーはパリパリジ

ューシーに仕上がり、野菜は甘みを引き出します。また、

トーストやホットサンド、パニーニから焼き魚まで楽し

めます。深めで油はねしにくく、焦げ付きにくいノンス

ティック加工。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
●マイヤー パーフェクトグリルパン／8,000円（税抜） 

 

 

上下を分割すると 2枚のミニフライパンに早変わり！ 

IHでも使えるホットサンドメーカー 
 

 ガス火はもちろん、IH コンロでも使える

ホットサンドメーカーが登場。熱伝導に優

れた特厚のアルミニウム合金が、短時間で

ムラなく焼き上げます。大型の山型パンも

耳ごと入る大きさで、ふちがぎゅっと閉じ

るので具材が飛び出さず、具をたっぷり挟

んだボリューミーなサンドが楽しめます。 

上下を分割すると、2枚のミニフライパン

に早変わり。分割することで洗いやすく、

さらにフッ素樹脂加工済みなのでお手入れ

も簡単です。 

●IHで使えるホットサンドメーカー／3,980円（税抜） 

 

 

 

＜本資料に関する報道機関からのお問い合わせ先＞ 

株式会社ディノス・セシール 広報室 山口、秋山 Tel：03-6743-1114／e-mail：pr@dinos-cecile.co.jp 

 

＜お客様からのお問い合わせ先＞ 

ディノス ハートコールセンター Tel：0120-343-774（9時～21時、携帯・PHS可） 


