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報道関係各位 

2014年10月8日 

株式会社ディノス・セシール 

 

ヘルシー調理で大人気、あのキッチンブランド「ビタクラフト」より 

全面5層“角型鍋”が登場！ディノスだけの先行販売 
 

 株式会社ディノス・セシール（本社：東京都中野区）は、「ディノス」厳選の商品をご紹介する、フジ
テレビ系朝の情報番組「ノンストップ！」内の通販コーナー「いいものプレミアム」で、無油・無水でヘ
ルシー調理ができることで大人気のキッチンブランド「ビタクラフト」より、初の角型鍋「ダブルグリル」
を、10月10日（金）に新発売します。ディノスだけの先行販売です。 
 
このたび発売する新商品は、ディノスのキッチン部門売上NO.1 ※のキッチンブランド「ビタクラフト」

が開発した最新モデル“角型”の浅型・深型鍋の2点セットです。「ビタクラフト」の特長とされる、すば
やく温まるアルミと冷めにくいステンレスが重なった“5層構造”をそのままに、形を“角型”に進化さ
せました。これにより、熱効率もアップし、食材を入れる際のスペース効率や収納などの使い勝手もよく
なりました。また、両鍋はフタとしても使えるので、内側は360℃すべて5層に包まれ、食材を全方向から
ムラなく加熱でき、調理時間も短縮できます。さらに、2台をうまく組み合わせれば、揚げ物やパスタ料
理などの調理器としても使えます。今回、通常価格20,000円（税抜）の商品を、10月12日（日）までのお
申込みに限り、期間限定の特別価格14,800円（税抜）で販売します。 
※「いいものプレミアム」2013年度調理部門の受注金額において                        

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆ビタクラフトの角型鍋「ダブルグリル」の特長 ◆                                   

❶スペース効率が良い 

丸い鍋では入らなかった量の野菜や肉などがたっぷり敷き詰められます。また、無駄なスペースがない
ので、使わないときもすっきり収納ができます。 

 

 

 

 

 

 

 使わないときはすっきり収納。 

 

浅型鍋：若鶏のポットロースト。 

 

深型鍋：角型鍋だからキレイにできるおでん。 

 

深型も浅型もフタとしても利用できます。 

http://www.dinos.co.jp/tv/premium/
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❷魚焼きグリルにも入る大きさ 

浅型鍋は、魚焼きグリルにすっぽり入る大きさ。焼
き目をつけたグラタンやラザニアなどの調理も簡単
にできます。形もシンプルなので、そのまま食卓に
飾ってもOK。 

 

 

 

❸ステンレスとアルミニウムの特長を活かした 

5層構造で360℃包み込む 

すばやく温まるアルミと、冷めにくいステンレスが
重なった全面が5層構造なので、全方向からムラな
く加熱でき、食材自身の油だけで調理が可能に。 

また、深型か浅型の一方をフタとして使えば、料理
を 360度包み込むことができ、調理時間の短縮につ
ながると同時に、うまみも逃さず、無水料理もおい
しくできあがります。 

❹調理器としても活用できる 

浅型と深型の両方とも、フタとしても利用できます。
また、2 台を上手くすみ分けてパスタ料理も効率的
に。ラックが 1 枚ついているので、揚げ物用にも、
蒸し台としても使えます。 

 

 

 

「ビタクラフト ダブルグリル」販売概要 

■放送日時  2014年10月10日（金）午前11時頃～(一部地域を除く) 

■通常価格  税抜：20,000円 

※10月12日(日)のお申し込みまでは、期間限定特別価格 税抜：14,800円。 

配送料は別途、かかります。 

■サイズ （深型）最大幅35.8奥行22高さ7.3（内径25・19・7）ｃｍ・重量1130g・容量3.2ℓ 

（浅型）最大幅35奥行20．6高さ3.5（内径25・19・3.2）ｃｍ・重量800g・容量1.4ℓ 

■素材   ステンレススチール、アルミニウム、アルミニウム合金 

■その他  レシピ集（25品）付き、十年保証付き ■ベトナム製 

■商品ＵＲＬ  http://www.dinos.co.jp/p/1204202557/ 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜本資料に関する報道機関からのお問い合わせ先＞ 

株式会社ディノス・セシール広報室 中山、秋山  Tel：03-5353-1410／e-mail：pr@dinos-cecile.co.jp 

＜この商品に関する、お客様からのお問い合わせ先＞ 

  ディノス ハートコールセンター Tel：0120-111-555（9時～21時、携帯・PHS可） 

浅型鍋を使って、魚焼きグリルにそのままいれれば、グラタンなどの
料理が簡単にできます。 

 

 

「ビタクラフト」が特長とする5層構造（左）。野菜の無水料理（右）も簡単に

できます。 

（左）深型でパスタを茹で、浅型でソースをつくれば時間を短縮できます。

（右）深型で揚げたものを、浅型にラックを置けば油切り用に。 

 

≪「いいものプレミアム」概要≫ 

「ディノス」の商品をご紹介する、フジテレビ番組 

「ノンストップ！」の中の人気通販コーナー 

◇フジテレビ系毎週月～金、11時頃から放送 

（一部地域を除く） 

◇司会 ヒデ 

「いいものプレミアム」についてはこちらから 

http://www.dinos.co.jp/tv/premium/ 
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