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報道関係各位 

2014年12月1日 

株式会社ディノス・セシール 

 

      セシールが、シンク横のわずかなスペースを有効活用できる、 

幅約 15ｃｍで超スリムサイズの「幅が広がるスライド水切り」を新発売 
 

 株式会社ディノス・セシール（本社：東京都中野区）は、「セシール」より、シンク横のわずかなスペースを有効活用

できる、幅約15ｃｍで超スリムサイズの「幅が広がるスライド水切り」を、インテリア・生活雑貨カタログ『暮らしがす

きになる本 2015VOL.1』及びセシールオンラインショップ（http://www.cecile.co.jp/）で、2014年12月1日に発売します。 

 

  「幅が広がるスライド水切り」のほかにも、『暮らしがすきになる本 2015VOL.1』では、機能的で便利なキッチン雑貨

を豊富に展開します。 
 

                幅のスリム化を追求した、本格仕様のステンレス製スライド式水切り 

   本商品は、シンク横のわずか幅約15ｃｍのデッドスペースに収まる超スリムサイズ。また、伸縮するスライド式で、より省スペー

スで使用できるよう幅のスリム化を追求しました。水切りかご部分をスライドさせることで幅を約24.5ｃｍまで広げることができ、スペ

ースや用途に合わせてかごの容量を変えられます。また、洋食器・金物の産地として有名な、新潟・燕三条発のステンレス製の

本格的なつくりと細部にまでこだわった手仕事も魅力で、水切りトレー部分はＶ字型に折れ目を入れ、水が中央に流れ出るつ

くりになっています。奥行は47ｃｍと57ｃｍの2種類を展開。高さは共通で約11ｃｍというロータイプで、キッチンのインテリアを邪魔

しない、シンクになじむシンプルなデザインです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■幅が広がるスライド水切 り  Ａ（幅 15～24 . 5ｃｍで伸縮可能 ・奥行 47ｃｍ）   4 ,9 90 円 （税 抜 ）   

■幅が広がるスライド水切 り  Ｂ（幅 15～24 .5ｃｍで伸縮可能 ・奥行 57ｃｍ）   5 ,9 90 円 （税 抜 ）   

＊箸やカトラリー類 を置けるメッシュラック付 き。  

＊オプションとして、包丁置き、グラスホルダー、皿立て、フライパン立て [それぞれ 990 円（税抜）]を展開します。 

＊同シリーズで、幅 20～34.5ｃｍで伸縮可能なタイプも展開します。 

伸ばしたり、縮めたり、 
キッチンスペースを有効活用 

 

 
<幅約 15ｃｍ使用時イメージ> 
 
洗い物が少量のときや、使わないとき

には、水切りかごを縮めてコンパクト

に。 

（写真では、別売りのグラスホルダー、皿立

ても使用） 

 
<幅約 24.5ｃｍ使用時イメージ> 
 
洗い物が多いときは、水切りかごをス

ライドしてワイドに。 

（写真では、別売りの包丁立て、グラスホ

ルダー、皿立て、フライパン立ても 

使用） 

幅15～24.5ｃｍ で 
伸縮可能 
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               湯切り・水切り・油切りがスムーズにできる、着脱可能な“注ぎ口” 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                 360度どこからも片手で簡単に振り出しできる調味料入れ 

 

 

 

 

キ ッチンスペ 

 

 
 

 

 

 

 

      具に着脱可能な、湯切 り・水切り・油切りができるア￥ 

         約３分間シェイクするだけで、生クリームから新鮮な“自家製バター”がつくれる器具 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜本資料に関する報道機関からのお問い合わせ先＞ 

株式会社ディノス・セシール 広報室 森永、秋山 Tel：03-6743-1114／e-mail：pr@dinos-cecile.co.jp 

＜お客様からのお問い合わせ先＞ 

  セシール コンタクトセンター Tel：0120-70-8888（9時～21時、携帯・PHS可） 

■簡単開閉 フリーオープンキャップ   

600円（税抜）  

  色：ホワイト、ピンク、レッド、ブラック 

  調理時に、鍋、ボウル、フライパンなど

に具材を残して、汁だけを取り出したいとき

の不便を解消してくれるアイテム。 

中の具材をこぼさずに、油切り、湯切り、

水切りができます。１つあれば、さまざまな

容器に対応可能。粒の小さい食材や米研

ぎにも便利です。さらに、ホットケーキなど

粘性の高い生地の流し込みもでき、使用用

途が広いことも特徴です。 

本体は耐熱性シリコン製で、裏面のクリッ

プを容器の縁に挟んで固定可能。本体は

分解して洗えるため清潔に使えます。 

 

  調味料入れのフタと振り出し口を気にせずに、片

手で簡単に調味料が振り出しできる調味料入れ。 

容器のキャップの先端が特殊な構造となっている

ことが特徴で、360度どこからでも、先端の丸い突起部

分を倒して容器を斜めにすると、簡単に中身が出てく

る仕組みになっています。4 色のカラー展開によっ

て、調味料の種類を区別できます。 

 

■汁ポーイ  1,600円（税抜）  

 

キャップ部構造 

  市販の生クリーム（乳脂肪分 45％以上）と、付属の撹拌スプーンを容

器に入れて、液体状の生クリームが固まって動かなくなるまで約 3 分間

シェイク。新鮮な自家製バターが出来上がります。バターでありながら、

ふんわりとした食感でまろやかな口どけを楽しめます。バターのほかに

も、自家製マヨネーズやドレッシングもつくることができます。 

  持ち手部分の上下についている透明の２個の容器を取り外し、付属

のフタを閉めると、保存容器としても使えます。 

■ふんわりバタークック 

1,890円（税抜）  

  色：オレンジ、グリーン 

<使用例> 


